TRE~“LANTERNE

Pizze Veracl "da asporto’

plzza con cornicioni pronunciati e farcita con mozzarella ﬁor di latte

Marinara @omoa’oro, aglio e 077gcm0) ' €6,00
Margherita (pomodoro e mozzarella) € 8,00
Bufalina (pomodoro, bufala campana e pomodoro fresco) | € 9,00
Prosciutto (pomodore, mozzarella e prosciutto cotto) 8,90
Funghi (pomodoro, mozzarella,e funghi champignon) 890
Porcini (pomodoro, mozzarella e porcini di prima scelta cotti all'olio extravergine) e o0
Prosciutto e funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi champignon) €9,00

Quattro stagioni (pomodoro, mozarella, funghi champignon, carciofi, olive e p. cotto) € 9,00 .
Capricciosa (pomodoro, mozzarella, funghi c/baﬁzpz;gnm, carciofi, olive, p. cotto e capperi) € 9,00
Quattro formaggi (pomodoro, 77702:2:47”3/./4, grana, emmental e 30la) &850
‘Diavolina (pomodoro, mozzarella e salamino piccante) Ret 3,50

‘Calzone farcito (pomodoro, mozzarella, carciofi, fitnghi champignon e proscintto cotto) €9,00

Calzone semplice (ponodoro, mozzarella e prosciutto cotto) € 9,00
Romana (pomodoro, mozzarella, acciughe, olive ¢ origano) | € 9,00
Napoli (pomodore, mozzarella, acciughe, capperi e origano) € 9,00
Pugliese (pomodoro, mozzarella e cipolle) ‘ €600
Valtellinese (pomodoro, mozzarella, brie, tagliere di bresaola e rucola) € 70,00
Scamorza e speck (pomodoro, mozzarella, scamorga e tagliere di speck) € 10,00
Crudo (pomodoro, mozzarella e tagliere di.crudo 24 mesi) ' , €10,00
Verdure (pomodoro, mozzarella e verdure) ' € 9,00
Velenosa (pomodoro, mozzarella, tagliere di crudo e porcini fresohi cotti all'olio extravergine) € 11,00
Pataniello (mozzarella, pomodoro, patatine e wurstel) € 9,00
Trevisana (ponodoro, mozzarella, scamorza e trevisana) : € 9,00
Gorgbnzola e pere (mozzarella, gorgonzola dolce e pere) e 8 G 00)
Positano (pomodoro, pow0dbrz’m’ Pachino, code di gamberi .Sj?ddé’//dfé’ e rucola) €11,00
Regina (fior di latte, stracciatella di bufala, salmone marinato ¢ brocooli agli aromi) € 16,00
Scoglio (pomodoro, mozzarella, polipo, calamari e code di gamberi) : €11,00
Pasticcio (pomodore, mozzarella, z‘omza, gucchine e scaglie di grana) €170,00

Tre lanterne (Porodoro, mogzare//a, pomodorini Pachino, code di gamberi spadellate e rucola) € 11,00
Delicata (pomodoro, mozzarella, code di gamberi spadellate e grana a scaglie) € 11,00



TRE~LANTERNE

Pizze Invernali

Giullare (fior di latte, melanzane e gorgonzola DOP dolce) ' € 10,00

Montana (fior di latte, polenta, porcini e stracciatella di bufala) € 12,00
Bergamasca (fior di latte, polenta, ‘m/xz'm'a e champignon) €.1.2/00
Polentina (fior di latte, polenta, gorgonzola e pancetta in cottura) 00
Tirolese (fior di latte, polenta, brie ¢ speck croccante) ' € 11,00
Campana (fior di /czz‘;‘e, salsiccia e friarielli) | € 11,00
Zibellipa (fior di latte, culatello, broccoli Jpade//czfi e cialde di grana) , oM
‘Toscana (fior dz latte, trevisana, tagliere capocollo toscano e stracciatella di bufala) € 14,00 |
Sfiziosa (fior & latte, tagliere di bresaola, carciofi, cialde di grana) ‘€ 11,00
Tonnara (fior di latte, cipolla caramellata e filetto di tonno riserva Callipo) Se00

Pizze Schiacciate S + €350

Pizze Impasto Rustico | e o 0

(miscela di farine selezionate e miscelate con cura per creare un impasto profumato)

Pizze No Glutine €350

(prodotta e cotta da noi con una miscela di farine di riso)

Pizze Proteica . +€300
(prodotta e cotta da noi con una miscela di farine di lenticchie rosse, ceci, proteine di soia, biselli
e lievito naturale di semola di grano duro)



